S

Apfel Pfannkuchen
Dish of the Week
Cilbir
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Montag Geschlossen
Mittwoch, Freitag & Samstag 10—24
Dienstag, Donnerstag & Sonntag 10—18
Kiche: 10—17.30 + Mi/Fr/Sa19.00—22.30
e Produkte beziehen wir zum gréBten Teil von biologischen Erzeu-
ger*i n. Wir arbeiten saisonal und kaufen regional. Allergene und Zu-
satzstoffe® konnen auf Wunsch eingesehen werden —
Speisen Croissant Natur/ mit Butter & Hausgemachter Marmelade + 2,2€ 4.30
*all day Granola *vegane Option Hausgemachtes Granola. Joghurt. Saisonales Obst. Olivendl 9.50
10-17.30  Apfel Pfannkuchen Apfel. Zimt & Zucker 11.00
Uhr Cilbir 2 pochierte Eier. Joghurt m/ konfiertem Knoblauch. Nussbutter. Brot 12.90
Omelette Aus 3 Eiern. Café de Paris Butter. Bulle Sauerteigbrot 12.90
Eggs on Toast 2 pochierte Eier. Salbeibutter. Bulle Sauerteigbrot. 9.50
Grilled Cheese Sandwich Kase. Hausgemachter Ketchup. Gurke. Sauerteigbrot. Optional mit
hausgemachtem Kimchi + 2€ 11.90
Rigatoni al Ragu Ragu aus Rindfleisch & Pancetta (Schwein) von der Metzgerei
Schldsser. Handgemachte Rigatoni. Fenchel. Parmesan 17.90
Dish of the week (Di. - Fr.) Wdchentlich wechselndes Gericht. n. a.
Season Sandwich *vegan Maronencreme. Kaki. Walnuss. Hittenkase. Sauerteigbrot 12.90
Season Dish Wirsing-Kartoffelstampf. Schmorzwiebeln. Pochiertes Ei. Wirsing Chips  14.90
Kimchi Fried Rice Hausgemachtes Kimchi. Erbsen. Lauch. Mayonnaise. Spiegelei. Buchen-
pilze. Koriander. 17.90
Winter Signature (Di. - Fr) ,Hafechabis” Lammgulasch. WeiBkohl. Salzkartoffeln. Schnittlauch 17.90
Armer Ritter (Nur Sa + So) Brioche von der Béckerei Bulle. Himbeermarmelade. Kérniger Frischkdse 9.50
Egg Florentine (Nur Sa + So) Pochiertes Ei. Hausgemachte Hollandaise. Griinkohl. Schnittlauch. 13.90
Kuchen Tarte Hausgemachter Kuchen- siehe Theke 4.70
Speisen Austern Auster aus der Oosterschelde. Stlickpreis 4.00
*Mi - Sa Baguette *vegane Option Baguette von der Bulle Backerei. Gesalzene Butter/Olivendl 5.50
19.00- Taggiasche Oliven *vegan Taggiasche Oliven aus Ligurien. 4.00
22.30 Uhr | auwarmer Rote Bete Salat Nussbutter. Birne. Optional mit Lachskaviar +3€ 11.00
Crouquetas Cheddarcheesen’'Red Onion 8.50
Miesmuscheln m/ Baquette Aus der Oosterschelde. WeiBweinsud. Seespargel. Mit Roquefort + 2€  16.00
Tartar Rinderfilet von Schilésser. Brioche von Bulle. Ei. Kapern. Cornichons 19.00
Crépe suzette Crépe. Flambiert in Orangenlikér. Orangenschale 9.00
Kise Txipi Pyrénées Bebris aus der Fromagerie Armel Laas. Kaki 9.00
Alles Von allem eine Portion. Geeignet flir 3-4 Personen 83.00




Kaffee Espresso Espresso/ doppio. Velvet Réstung. Rosterei Carles 2.90/ 3.50
Cortado 100% Athiopien. Résterei Carles 3.50
Americano Velvet Espresso. Rdsterei Carles 3.50
Filter Blue Blossom. Athiopien. Lighroast Résterei 3.90
Cappuccino/ Cafe Latte Velvet Espresso. Rosterei Carles. 3.90
Flat White 100% Athiopien. Résterei Carles 4.40
Espresso Tonic Tonic Water. Espresso doppio 5.50
Iced Latte/ Americano/ Chai/ Matcha auch als Iced erhéltlich +1.00
Milch Bioland Milch vom Schauhof/Natumi Hafermilch mit 2% Soya
Heisses Tee von Teekampagne Darjeeling, Indien/ Griner Darjeeling, China/ Hibiskusbliten 4.50
Minze/ Ingwer Frische Minze/ Ingwer 0.3 It. Mit Honig + 0,30€ 3.90
Hot Chocolate Kakao. + Espresso (Chocmoc) + 0.60 € 4.40
Matcha Latte Matcha von Matchasome. Milch. 6.00
Chai Latte Milch. Hausgemachter Chai 5.00
Dirty Chai Espresso. Milch. Hausgemachter Chai. 5.50
Kaltes Hausgemachter Eistee Griechischer Bergtee. Rosenbliten. 0.3/ 0.5 4.50/ 5.50
Schorle Apfel/ Quitte/ Rhabarber (Voelkel) 0.3/ 0.5 4.50/ 5.50
Ingwerspritzer Ingwer. Limette. Apfel. Soda 0.3/ 0.5 4.50/ 5.50
Kombucha Voelkel Original 0.33 5.50
BioZisch Matcha/ Blutorange / Zitrone 0.33 4.50
Orangensaft Voelkel Orangensaft 5.50
Iced Matcha Orange Matcha von Matchasome. Orangensaft 6.50
Bumblebee Espresso. Orangensaft 6.50
Mineralwasser Taunusquelle Medium/ Naturelle 0.25/ 0.75 3.50/ 6.50
Bier Pinkus Pils Bio Pils aus Munster. 0.33 3.70
altus Alt Bio- Altbier. Gebraut in Dusseldorf. 0.33 3.90
Birra Peroni Nastro Azzurro. 0.33 3.90
Peroni 0,00% Nastro Azzurro. Alkoholfrei. 0.33 3.90
Winterge- Gluhwein Hausgemachter Glihwein. Mit Schuss + 2€ 5.50
trédnke Hot Toddy Whiskey. Zitrone. Honig. Zimt 8.50
Warmer Apfelsaft Warmer Apfelsaft. Rum 6.50
Kakao mit Schuss Kakao mit Rum 6.50
Weihnachts-Aperol Hausgemachter Glihweinschnaps. Aperol. Prosecco. Soda 9.50
Aperitivo  Wermut auf Eis weiB/ rot 7.50
Pastis Pernod. Wasser. 7.50
Maltini Martini. Kombucha. 9.50
Tinto de Verano Rotwein. Zitronenlimonade. Roter Wermut 9.50
Aperol/ Campari Spritz Aperol/ Campari. Prosecco. Soda. 9.50
Americano Wermut. Campari. Soda. 9.50
Discoschorle 2.0 Cremant. Kombucha. 9.50
Drinks E)irty Martini Vodka. Martini. Olivenwasser. 11.50
Negroni Campari. Wermut. Gin. 11.50
Manhattan Whiskey. Wermut. Angostura 11.50
Boulevardier Campari. Whiskey. Wermut 11.50
Old Fashioned Whiskey. Angostura. Zucker. 11.50
Whiskey Sour Whiskey. Zitrone. 11.50
Matcha Smash Gin. Matcha. Zitrone 12.00
Vodka Soda Vodka. Limette. Soda. 9.50
Espresso Martini Espresso. Vodka. Zucker 13.00
Pear Blossom Sour Calvados. Birne. Zitrone. Zucker 11.50
Gimlet Gin. Limettensaft. Agave. *(auch alkoholfrei) 11.50
Bloody Mary Tomatensaft. Vodka. Spices. Mit Mezcal + 1€ 11.50
Gin Tonic Gin. Tonic. *(auch alkoholfrei) 9.50
Mezcalita Mezcal. Limettensaft. Agave. 13.00
Margarita Tequila. Limettensaft. Agave 11.50
Pisco Sour Pisco. Zitrone. Zucker. 11.50
Gin Sour/ Vodka Gin/ Vodka. Zitrone. Zucker *(Gin Sour auch alkoholfrei) 11.50
Rhubarb Fizz Cremant. Rhabarber. Vodka. Vanille 11.50
Hibiskus Sour Hibiskus. Gin. Zitrone. Minze 11.50
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Weine & Bubbles
Spu- Mimosa Cremant & Orangensaft 8.50
mante Cremant de Loire Poul Louis Dermond. Brut. Frankreich. 2020. 0.1/0.75 7.50/ 37.00
Cremant rose Poul Louis Dermond. Brut. Frankreich. 2020. 0.1/0.75 8.00/ 39.00

Sekt Brut Oinos. Brut. Riesling Sekt. Mosel. 2023. 0.75 35.00

Champagner Tribaut Schloesser Origine Brut. Frankreich. 2021. 0.75 73.00

WeiB/ Wilder Satz Brand Bros. Cuvee. 2023 0.15/ 0.75/ Magnum 1.51 = 59¢€ 8.50/ 35.00
Natur L‘Original Marc Barriot. Cuvee. 2022. Sudfrankreich. 0.75 39.00
Gelber Muskateller Ploder Rosenberg. 2019. Deutschland. 0.75 39.00

Vermentino Sequerciani. Vermentino. 2023. ltalien. 0.75 38.00

Kalk und Kiesel Preisinger. Burgenland/ Osterreich. 0.75 39.00

Jacquere Y'EN A Les Vins de Balema. 2023. Siidfrankreich. 0.75 45.00

Macon Villages Chardonnay Domaine La Cadette. 2023. Burgund. Frankreich 45.00

Echalier Chenin blanc Domaine Bertin-Delatte. 2022. Loire/Frankreich. 0.75 47.00

Java - La Cave Apicole 2022 - Languedoc-Roussillon Frankreich 47.00

Perimutt Jakob Tennstedt. Riesling. 2019. Mosel. 0.75 49.00

Mauerfuchs Jakob Tennstedt. Riesling. 2019. Mosel. 0.75 49.00

L'Etranger 02Y. Cuvee. 2022. Frankreich. 0.75 57.00

Riesling Felsenfest Weingut Vollenweider. 2024. Trarbach/Mosel. 0.15/ 0.75 7.50/ 31.00
Trarbacher Burgberg Kabinett  Weingut Vollenweider. 2023. Trarbach/Mosel. 0.75 37.00

Wolfer Reserve Weingut Vollenweider. Trarbach/Mosel. 0.75 41.00

Wolfer Goldgrube Weingut Vollenweider. Trarbach/Mosel. 0.75 55.00

Schimbock Weingut Vollenweider. Trarbach/Mosel. 0.75 61.00

WeiB Blanc de Noir Weingut Georg FuBer. 2023. Deutschland. 0.15/ 0.75 7.00/ 29.00
Riesling Felsenfest. Vollenweider. 2022 Mosel Deutschland. 0.15/ 0.75 7.50/ 31.00

Scheurebe Weingut Wagner-Stempel. 2023. Rheinhessen. 0.75 31.00

Griner Veltliner Jurtschitsch. Osterreich. 2024. 0.75 33.00

Chardonnay Les Chenardieres. Cave de Lugny. Bourgogne 2022. 0.75 39.00

Riesling Kabinett Vollenweider. 2022 Trarbacher Burgberg. 0.75 37.00

Lentum Melsheimer. Riesling. 2018. Mosel Deutschland 0.75 39.00

Schimbock Vollenweider. Riesling. 2021. Mosel. Deutschland 0.75 61.00

~Orange Koreaa Judith Beck. 2020. Osterreich. 0.15/ 0.75 9.00/ 35.00
Le Trouble Fait Marc Barriot. 2022. Frankreich 0.15/ 0.75 9.50/ 39.00

Naked Orange Heinrich. 2023. Burgenland Osterreich. 0.15/ 0.75 9.00/ 35.00

Rufia Orange Joao. Cuvee. 2023. Portugal. 0.75 37.00

~Rosé/ Wildrose Weingut Brand. Blauer Portugieser. 2023. 0.75 9.00/36.00
Natur José (xo'se) Yannick Pelletier. 2021. Frankreich. 0.75 38.00
Lys Rod Strohmeier. 2022. Osterreich. 0.75 44.00

~Rosé Rose Kranz §pétburgunder Rosé. 2022. Pfalz. Deutschland 0.75 7.50/ 31.00
~Rot/ Puszta Libre gekunlt trinken! Preisinger. 2022. Osterreich. 0.75 9.00/ 35.00
Natur Avanti Popolo Le Temps de Cerises. Axel Prifer. 2023. Frankreich. 0.75 38.00
Zulu Synthese Addictive Domaine Recerca. Cuvee. 2022. Frankreich. 0.75 39.00

Olla rouge Matassa. Cuvee. 2023 Frankreich. 0.75 43.00

Pinot Noir roterfaden. 2018 Deutschland. 0.75 34.00

Champs Cadet Pinot Noir Domaine La Cadette. 2022. Burgund. Frankreich. 0.75 47.00

~Rot Les Amis Grenache. Syrah. Merlot. 2023. Frankreich. 0.15/ 0.75 8.50/ 31.00
Ancient Temps Cuvee. 2023. Rhone. Frankreich. 0.15/ 0.75 8.50/ 31.00
Beaujolais-Villages »,Roche Gres“. Domaine de Roches du Py. 2023. 0.75 33.00

Sangiovese Cerida. Pepi Lignana. 2023. Italia. 0.75 35.00

Cotes du Rhone Domaine St. Patrice. 2019. Frankreich. 0.75 33.00

~Pet Nat Pet Nat Orange Shake & Wait  Brand Bros. Weingut Brand. 2024. Deutschland. 0.75 37.00
Pet Nat Rose Bruno Rochard. Folie des Grains 2023. Frankreich. 0.75 37.00

Pet Nat Rose Brand. 2024. Deutschland. 0.75 37.00

Petillant Nature Pierre Borel. She’s electric vin blanc. 2021. Frankreich 39.00

~ Sake ﬁeigen Fermentation Cosisi Sake. 13%. 2024. Deutschland. 0.75 49.00
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Schnaps & Erzeugende Betriebe und Lieferanten

Alkohol-  Virgin Matcha Smash Mateha. Alkeholfreier Gin. Zitrene. 10.00
freie Virgin Gimlet Alkoholfreier Gin. Limettensaft. Agave 10.00
Drinks Virgin Margarita Alkoholfreier Tequila. Limettensaft. Agave 10.00
Virgin Gin Sour Alkoholfreier Gin. Zitrone.Zucker 10.00

Virgin Gin Tonic Tonic Water. Alkoholfreier Gin 8.50

Crodino Alkoholfreier Aperitif 6.50

_Schnaps Zindkerze Espresso. 43er. Milchschaum 4.50
Apfelstrudel 43er. Vodka. Apfelsaft. Zimt 4.50

Pickleback Bourbon. Picklejuice 4.50

Mezcal San Cosme Mezcal 5.00

Grappa Nonino Grappa 5.00

Shots Grasovka. Frangelico. Tequila. Killepitsch. Korn 3.50

Underberg Kréuterschnaps aus Rheinberg 3.50

Berliner Luft Berliner Pfefferminz-Likor 3.50

Erzeugende Betriebe:

Buscherhof, Ratingen

Auf dem Biohof Buscherhof in Ratingen werden die Hiihner in mobilen Hihnerstallen in kleinen Gruppen gehalten. Verkauft

wird ab Hof sowie an lokale Gastronomie und Handel.

Bulle Béckerei, Diisseldorf

Die Backerei Bulle versorgt uns seit Beginn mehrmals wochentlich mit Sauerteigbrot, Brioche und Baguette. An den Stand-

orten OststraBe und BirkenstaBe wird tdglich handwerklich und in Bio-Qualitdt gebacken.

Carles Résterei

Die Bio-Rosterei Carles aus Kaarst ist Mitglied von ,Roasters United”, einer Kooperativen Einkaufsgemeinschaft die zu

Hochstpreisen direkt bei den Erzeugenden Kaffeebauern einkauft. Die Velvet-Réstung haben wir gemeinsam entwickelt.

Lightroast, Diisseldorf

Max & Paul résten flir uns in ihrer Rosterei in Flingern unsere fruchtigen Réstungen; ,,Sweet Splash” aus Guatemala fir Flat

White und ,,Blue Blossom“ aus Ethiopia flir unseren Filterkaffee.

Landlinie, Hiirth

Der Naturkost-GroBhandel Landlinie versorgt uns als unser Hauptlieferant zweimal wéchentlich mit frischem Gemise &

Obst sowie Trockenprodukten. Landlinie beliefert Handel und Gastronomie im Rheinland.

Schauhof, Willich

Der Biolandhof Schauhof aus Willich versorgt uns wéchentlich mit Biomilch die wir in erster Linie fur die Cappuccino, Flat

White und Cortado, darliber hinaus aber auch zum kochen und backen verwenden.

Metzgerei Schlésser

Als wohl lokalster und traditionsreichster unserer Lieferanten, beliefert uns die Metzgerei Schlésser mit allem was Fleisch

und Wurst ist. Hierbei wird besonders auf Qualitét, Haltungsformen und Regionalitt geachtet.
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